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‘ Echantillons

E ns de satice Redhot, d’ages différents

%

Echantillons de Lysoll 2 sources de fabrications

Objectif: prédire lai DLU et les differentes
sources de fabrication
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‘ S VEthode

An%r [Urminar 2000 PIR AOTF, embout de
Lranshec aim%— trajet optigue de 2 mm

Gamme: %OO 2200 nm, moyenne de 200

scans. llemps d’ ach|S|t|on de données en
moins de 20! sec.

Matheématique: log (1/y), dérivee premiere
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Piscrimination

Soores
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. Spe elllysplide 2 fabrications
- Wﬂ‘différentes
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~ Disthmination pour le Lysol

P2 Soores
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Ca

Capacite apdetecter lesi differences de fabrication d’'un
meme produit

Le PIR peut-étre utilise pour detecter la prolifération
bactérienne a travers un emballage

Réponse rapide - On-line ou At-line




