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EchantillonsEchantillons

�� ÉÉchantillonschantillons de sauce de sauce RedhotRedhot, , dd’’âgesâges diffdifféérentsrents

�� ÉÉchantillonschantillons de Lysol, 2 sources de fabricationsde Lysol, 2 sources de fabrications

�� ObjectifObjectif: : prpréédiredire la DLU et les la DLU et les diffdifféérentesrentes
sources de fabricationsources de fabrication



MMééthodethode

�� AnalyseurAnalyseur LuminarLuminar 2000 PIR AOTF, 2000 PIR AOTF, emboutembout de de 
transflectancetransflectance –– trajettrajet optiqueoptique de 2 mmde 2 mm

�� GammeGamme: 1200: 1200--2200 nm, 2200 nm, moyennemoyenne de 200 de 200 
scans. Temps scans. Temps dd’’acquisitionacquisition de de donndonnééeses en en 
moinsmoins de 20 sec.de 20 sec.

�� MathMathéématiquematique: log (1/y), : log (1/y), ddéérivrivééee premipremièère re 



SpectresSpectres de sauce de sauce RedhotRedhot
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SpectresSpectres de Lysol de 2 fabrications de Lysol de 2 fabrications 
diffdifféérentesrentes



Discrimination pour le LysolDiscrimination pour le Lysol

Sam ples  from  end  of P rocess

Sam ples from  beginning of P rocess



ConclusionsConclusions

�� CapacitCapacitéé àà ddéétectertecter uneune DLU DLU alimentairealimentaire

�� CapacitCapacitéé àà ddéétectertecter les les diffdifféérencesrences de fabrication dde fabrication d’’un un 
mêmemême produitproduit

�� Le PIR Le PIR peutpeut--êtreêtre utilisutiliséé pour pour ddéétectertecter la la prolifproliféérationration
bactbactéériennerienne àà traverstravers un un emballageemballage

�� RRééponseponse rapiderapide -- OnOn--line line ouou AtAt--lineline


