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i3 ﬁéspinS"en ProOCEess

Chﬁhﬁérie estimestiree/process pour obtenir la
mellletre c@hfgrmité produit.

-

Si' une serierestihors specifications (matieres

grasses &/ou humidite), une correction doit étre
realisee en direct.

La correction est realisee par ajout de matieres

grasses ou d’eau pour repondre au cahier des
charges.cnix
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\ grasses et humidite sont des
paliameresicritigues pour le controle de
Process/. @h@r desicharges.

Plus d'eau =plus de produit final...

La production hors limites sera rejetee par les
consommateurs.
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ies optigues — Meilleur S/N tout au long

de 2] gamnie-.%ectrale

Pas de contact entre I'echantillon et le capteur

La méme cellule peut étre utilisee pour differents
produits: Corned Beef et extraits de viande

Le capteur est un spectrometre miniature complet
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: ‘.Brﬁhrose

LUrflinar2000 PIR AGTF, gamme 1100-2300 nm

'

Moyennedel400 scans par échantillon. Temps de

reponse der 25 secondes

Réflexion diffuse
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N AERSPECties - Corned Beef

Snap! Luminar Graph v 1.72 - [c:lsnapiﬁlbc'l.transfc.dx1 [spectra: 1 -59]]
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Predicted v

| Elements: 140
| Slope: 0.841554
Offset 0720094
| Correlation:  0.953893
| RMSEP: 0.353308
| SEP: 0394568
0.002477

Measured ¥
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Predicted v

Elements: 136

1 Slope: 0942145
1 Offset: J.385836
| Correlation: 0871271
RMSEP: 0.368343 . . . . . :
1 Bias: -0.008919

. Measured ¥
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Uti@w diflangliage macro de Brimrose

—Ealctl auﬁmatique des proteines:

- Déterminer la quantité de sucre dans la série
(1.50ul1l.00u0.5):

- e PIR va predire les matieres grasses et
I'humidité et calculer la quantité en protéines:
Protéines= Humidité + Matieres grasses+ Sel +
Sucres - 100

- La quantité de sel est fixee
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;’ ‘ @onclusions

Eal ematidue poeur:
- Ratio: Humidité/Protéines

Calcul autematigue dela CTV (contenu total en

viandes)
- CTV: Protéines * Facteur + Matieres grasses

Alarmes pour |'opérateur: corrections nécessaires
dans la serie, basee sur les résultats:
- Ajouter matieres grasses ou ajouter eau
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: #‘ﬁ’qes applications

/ e [fhumidite et de la Creatinine
(protemespeifigue) dans les extraits de viande

-

Mesure sUiidautres viandes transformeées
(hamburgers, saucisses, etc...)
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‘ @onclusions

titatsfaveciianalyseur Brimrose

Pas depiEtes mobiles, rapide, flexible

Detecteur InGaAs, modulaire, technologie
compacte. Connection Ethernet et modem
intégres
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